
O Santa Beatriz Reserva Chardonnay é um 
branco sofisticado e envolvente, de cor 
amarelo-dourada brilhante que já anuncia 
sua complexidade. Apresenta aromas 
elegantes de pera e maçã maduras, 
acompanhados de delicados toques de mel e 
baunilha que enriquecem o bouquet. Em 
boca, é sedoso e harmonioso, com corpo 
médio, ótima persistência e um final fresco e 
convidativo. Um Chardonnay que equilibra 
com maestria a fruta madura com a frescura, 
revelando por que o Valle de Casablanca, 
resfriado pelas brisas do Pacífico, é a 
referência chilena em vinhos brancos.

Excelente com robalo assado, sushi e sashimi, arroz caldoso 
de polvo, queijo Taleggio, pâtés e entradas cremosas.

Chardonnay 100%

12,5% Vol. 
Teor Alcoólico

Servir entre 10 e 12°C
Temperatura de Serviço

Valle de Casablanca, Chile | 
Tipo: Vinho Branco

Denominação

Harmonização

Uvas

Fermentação em tanques de aço inox com temperatura 
controlada, seguida de breve estágio em contato com 
borras finas para maior complexidade e textura.

Vinificação

CÓD. DE BARRAS CÓD. DE BARRAS CX

PALETIZAÇÃOQTD. CX

7899710028588 27899710028582

1440 Garrafas: 120 X 1212 Unid.

CÓD.

32125

DESCRIÇÃO

VIN CHI BRANCO S.BEATRIZ RES CHARDONNAY

DIMENSÕES DA CX PESO CX PESO PALLET

990,22 Kg14,5 Kg34 cm x 25 cm x 30 cm 

Pronto a beber. Potencial de guarda de 1 a 2 anos.
Envelhecimento

Chileno

RESERVA 
CHARDONNAY

VINHO BRANCO CHILENO


