
O Santa Beatriz Clássico Carmenere exibe cor 
vermelho-rubi intenso e brilhante, com 
reflexos violáceos que evidenciam sua 
juventude e vivacidade. No nariz, aromas de 
cereja e framboesa se combinam com um 
toque sutil de chocolate e notas tostadas. Em 
boca, é encorpado e envolvente, com taninos 
macios e bem integrados, boa persistência e 
um leve frescor que confere elegância. A 
Carmenere — cepa emblemática do Chile — 
encontra neste vinho uma expressão 
generosa e cheia de personalidade.

Harmoniza com coelho ensopado, aves 
recheadas e pernil de porco assado.

Carmenere 100%

12,5% Vol.
Teor Alcoólico

Servir entre 16 e 18°C
Temperatura de Serviço

Valle Central, Chile  |  
Tipo: Vinho Tinto

Denominação

Harmonização

Uvas

Maceração prolongada com as cascas, seguida de 
fermentação em tanques de aço inox com controle de 
temperatura. Estágio para arredondamento dos taninos.

Vinificação

CÓD. DE BARRAS CÓD. DE BARRAS CX

PALETIZAÇÃOQTD. CX

7899710028571 27899710028575

900 Garrafas: 30 caixas x 5 camadas (150 cx)6 Unid.

CÓD.

32124

DESCRIÇÃO

VIN CHI TINTO S.BEATRIZ CLAS CARMENERE

DIMENSÕES DA CX PESO CX PESO PALLET

1.040 kg7,0 kg234 × 158 × 300 mm

VINHO TINTO CHILENO

Pronto a beber
Envelhecimento

Chileno

CLÁSSICO
CARMENERE

O Santa Beatriz Clássico Carmenere exibe cor 
vermelho-rubi intenso e brilhante, com 
reflexos violáceos que evidenciam sua 
juventude e vivacidade. No nariz, aromas de 
cereja e framboesa se combinam com um 
toque sutil de chocolate e notas tostadas. Em 
boca, é encorpado e envolvente, com taninos 
macios e bem integrados, boa persistência e 
um leve frescor que confere elegância. A 
Carmenere — cepa emblemática do Chile — 
encontra neste vinho uma expressão 

Teor Alcoólico

Maceração prolongada com as cascas, seguida de 
fermentação em tanques de aço inox com controle de 
temperatura. Estágio para arredondamento dos taninos.

Chileno
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